SIMONNET - FEBVRE

Chablis

[rRANCY "LLES MAZELOTS' Bio
2023

W APPELLATION W AGE MOYEN DES VIGNES
Appellation Village 35 ans

W (CEPAGE W RENDEMENT
Pinot Noir (95%) César (5%) 45 hl/ha

W SOL W VIEILLISSEMENT
Argilo—calcairc 5-10 ans

W VINIFICATION % TEMPERATURE DE DEGUSTATION
Cuve en inox entre 20° et 28°C Entre 15° et 18°C

w E1EVAGE

16-18 mois en fat 100%

SITUATION
Situé sur la commune dlTrancy, le climat "Les Mazelots" bénéficie dune exposition sud-
ouest. Cette exposition permet une maturité optimalc des raisins. Les vignes sont a mi-

coteaux, ce qui leur permet un abri des vents du Nord.

DEGUSTATION ET ACCORDS METS-VINS

Vous pourrez observer sur notre Irancy "Les Mazelots" une belle robe rouge rubis.

Ses ardmes sont épicés, tout en gardant le coté fruits noirs, typique de Ilrancy. En bouche,
vous trouverez une grande puissance accompagnée par des tanins soyeux. Il saccordera

parfaitement avec des viandes blanches en sauce, des viandes rouges ainsi que des

SIMONNET - FEBVRE

4

fromages.

IRANCY Ccr.titﬁcation en vin Bio

certifi¢ par Ecocert FR-BIO-01
La Maison Simonnet-Febvre est certifiée par Ecocert pour la production de vins Bio.
LES MAZELOTS

www.simonnet-febvre.com
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