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BRUT

. 100

BLANC DE NOIRS

CREMANT DE BOURGOGNE

CREMANT DE BOURGOGNE

Brut P1oo

W APPELLATION s TEMPERATURE DE DEGUSTATION
Appellation Régionalc 6-8°C
w CEPAGE

Blanc de Noirs (100% Pinot Noir)

W VINIFICATION

Traditionnelle: seconde fermentation en

bouteille

Dosage: 6g/1

w ELEVAGE

24 mois

sur lattes

SITUATION

Yonne, Bourgogne
&

DEGUSTATION ET ACCORDS METS-VINS

Ce crémant a une couleur or clair avec une nuance de rose. Au nez il présente des

aromes de pomme mare, de fruits rouges et d'écorce dorange. Il présente des saveurs

profondcs de fruits confits, de meringue et d'amandes grillées qui menent a une finale

longue et riche. En bouche, les bulles sont délicates et fines.
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P.100 Blanc de Noirs Brut - Sommeliers International - "Tout en élégance”
de Bourgogne P100 - Nous Deux - "Un pur Pinot Noir'

de Bourgogne P100 Blanc de Noir - Bourgogne Aujourdhui - 15/20
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