Fromages

BONS POUR
ACCORD

MELANGES INEDITS OU ALLIANCES
SPONTANEES ? HUGUES FORGET, CHEF
DE CAVE DE LA GRANDE EPICERIE
DE PARIS, NOUS DITTOUT DE LART
DELICAT DE MARIER VINS ET
PLATEAUX. EXQUISES EQUATIONS.

PAR MARIE-CATHERINE DE LA ROCHE / REALISATION HELOISE BRION (M1SS MAGGIE'S KITCHEN,
HRISTOPHE ROUE

au “Plaisirs caprins”
& accords vins blancs

Fromages :
lorenthym,

crottin de chavignol,
valencay,

petit basque,
ossau-iraty,
sainte-maure-de-

Touraine...
| ShiONNET . FEBVRE Eclatant : Chablis Premier Cru Céte de Léchet,
/O ABLIS 2022, Simonnet-Febvre

PREMIER CRU

i3 COTE DE LECHET

Figaro Magazine. Novembre 2024. Marie-Catherine de la Roche
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