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CRÉMANT DE BOURGOGNE
Simonnet-Febvre, Brut rosé
Après 18 mois sur lattes, ce rosé de pinot noir ne manque
pas de caractère. La robe d’un rose clair dévoile des
Arômes tout en finesse de fraise des bois et de framboise
juteuse. Des notes qui se retrouvent dans une matière
soulignée par une fine effervescence et une trame tout en
fraîcheur et en tendresse.

94/100

GÂTEAU AU CHOCOLAT
Tout le monde apprécie ce dessert qui peut aussi bien se
servir coulant et tiède que froid, avec une crème anglaise.
Un côté tout-terrain qui se retrouve aussi dans les accords
possibles : bulles, rouges puissants, vins doux, spiritueux
et même bière brune ou whisky pour jouer l'originalité.
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