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APPELLATION

Appellation Grand Cru

CÉPAGE

100% Chardonnay

SOL

Argilo-calcaire du Kimméridgien.

VINIFICATION

50% en fût de chêne, 50% en cuve

inox.

ELEVAGE

Sur lies pendant 15 à 18 mois.

AGE MOYEN DES VIGNES

50 ans

RENDEMENT

54 hl/ha

VIEILLISSEMENT

5 à 10 ans.

TEMPÉRATURE DE DÉGUSTATION

12 - 14°C
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